Herzlich willkommen!

Wir freuen uns darauf, Sie mit leckeren regionalen und saisonalen
Handmade- Gerichten verwdhnen zu durfen. In unserem Haus wird alles frisch zubereiten, daher hoffen wir auf |hr
Verstandnis, sollte es mal etwas langer dauern.

Mdchten Sie unsere Speisenkarte mit Allergen-Kennzeichnung?
Kein Problem, sprechen Sie einfach unsere Mitarbeiter im Service an. Auch kénnen Sie Ihre Fragen an unsere Mitarbeiter

stellen.

Wir wiinschen |hnen einen guten Appetit und ein paar entspannte und gemutliche Stunden in unserem Restaurant. All unsere
Gerichte erhalten Sie auch zum Mitnehmen.

GenieBen Sie doch auch ,Schuh’s" als Catering zu Hause oder in der Firma.

Alexander & Sarah Schuh
& Team



UNSERE EMPFEHLUNG

PICON
Bier mit Orangen-Likor aufgegossen

GRAPPA BLUBB
Grappa-Likor, Tonic Water, Limette

LILLET WiLD BERRY
Beerenlikor, Schweppes wild Berry

APEROL SPRiZZ!
Aperol, Sekt

LIMONCELLO SPRiZZ!
Limoncello, Sekt, Minze

MiDSUMMER
Mandarinen-Gin | Sekt | Tonic Water

SELECT SPRiZZ!
Select Bitter Likor, Sekt, Soda

RAMAZZOTTi ROSSATO!
Ramazzotti Rossato, Sekt, Soda

SARTi SPRiZZ!
Sarti Likor, Sekt, Soda

ALKOHOLFREI!

ROYAL GIN & TONIC
alkf. Gin | Cassissirup | Tonic Water
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SCHUH'S MENU

Carpaccio von der roten Bete
Ziegenfrischkase | karamellisierte WalnUsse | marinierter Blattsalat | alter Balsamico | gebackenes Kartoffelstroh
und / oder

Cremesuppe vom GewdlrzkUrbis

mit Kokosnussmilch
*ok ok

Hausgemachtes Sorbet |
Chardonnay-Sekt

Kok K

Geschmorte Rinderroulade

RotweinsoBe | karamellisiertes Apfel-Rotkraut | hausgemachte Serviettenknodel
*ok ok

Hausgemachte Vanille Creme Brilee
Ananasragout | Sorbet von tropischen Friichten
und / oder

Kaseauswahl! - von der Kaserei Baldauf aus Lindau am Bodensee
FeigensenfsoBe | BIO Brot vom Fasanenbrot

3. Gang 46,00 € 4
(Vorspeise oder Suppe, Hauptgang, Dessert oder Kase)
4. Gang 51,00 € Weinreise 15,00 €
(Vorspeise oder Suppe, Sorbet, Hauptgang, Dessert oder Kdse) (0,1 I Glas zur Vorspeise, Hauptgang und Dessert)
5. Gang 61,00 €
(Vorspeise, Suppe, Sorbet, Hauptgang, Dessert oder Kase)
6. Gang 71,00 € /

(Vorspeise, Suppe, Sorbet, Hauptgang, Dessert, Kése) Ab 20 Uhr servieren wir lhnen nur noch das 3 Gang-MenU



VORSPEISEN | SUPPEN

VEGAN

Cremesuppe vom GewdrzkUrbis
mit Kokosnussmilch

" Marinierter bunter Blattsalat
alter Balsamico | gebackenes Kartoffelstroh [Vegan moglich]

£ Carpaccio von der roten Bete
Ziegenfrischkdse | karamellisierte WalnUsse | marinierter Blattsalat |
alter Balsamico | gebackenes Kartoffelstroh [Vegan mdglich]

Carpaccio vom Weiderind
hauchdinn geschnittene Scheiben vom Weiderind | Basilikumpesto |
gehobelter Parmesan | marinierter Blattsalat | alter Balsamico | Kartoffelstroh

Zur Vorspeise servieren wir Ihnen Brot vom BIO Fasanenbrot aus Blankenloch

lhnen hat unser feines Brot vom BIO Fasanenbrot geschmeckt
und Sie mdchten gerne einen Nachservice genieBen

*Alle Vorspeisen erhalten Sie auch als kleine Portion.
1,50 € werden dafur vom Preis abgezogen.

*Bei Umbestellungen erlauben wir uns lhnen 1,50 € fir den erforderlichen Mehraufwand zu berechnen.
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PASTA | VEGETARISCH | VEGAN

& Triffelpasta 29,00 €
Parmesan-TriffelsoBe | gehobelter schwarzer Triffel | Parmesan
[Vegan moglich]

Vg gegrillter Riesen-Steinchampignon 26,00 €
cremiges Risotto mit eingelegtem Kurbis

> Hausgemachte Serviettenknddel 24,00 €
Waldpilz-Krduter-SahnesoBe

FISCH

Gebackenes Schollenfilet 31,00 €
hausgemachte RemouladensoBe | glasierte Butterkartoffeln

Hausgemachte Maultaschen mit Lachsfullung 27,00 €
auf cremigem Kurbisrisotto

*Alle Hauptgerichte (ausgenommen Burger) erhalten Sie auch als kleine Portion. 2,00 € werden daftr vom Preis abgezogen.
*Bei Umbestellungen erlauben wir uns Ihnen 1,50 € fUr den erforderlichen Mehraufwand zu berechnen



FLEISCH

Gebratene Kalbsleber 28,00 €
RotweinsoBe | gebackene Zwiebelringe | karamellisierte Apfelspalten | cremiges Kartoffelplree

Rosa gebartenes Lammkarree 36,00 €
RotweinsoBe | buntes Bohnengemise | Rosmarinkartoffeln

Rosa gebratenes Rumpsteak mit Studentenfutter-Kruste 32,00 €
Rahmkohlrabigemise | Kartoffelgratin

Geschmortes Ragout vom heimischen Reh 31,00 €
PreiselbeerrahmsoBe | Rahmwirsing | hausgemachte Spatzle |
in WeiBwein gekochte Birne mit Preiselbeermarmelade

Schuh's Herbstzeit Burger 19,00 €
gegrilltes Rinderpatty | Camembert |
eingekochte Bime | Preiselbeermarmelade | BIO Brotchen

Schuh's paniertes Stddeutsches Schweineschnitzel 19,00 €
Dazu Pommes Frites 550 €

SuBkartoffel Pommes Frites 6,50 €

hausgemachte Spatzle 5,50 €

Ketchup / Mayonnaise 0,60 €

RahmsoBe 2,00 €

RotweinsoBe 3,00 €

*Alle Hauptgerichte (ausgenommen Burger) erhalten Sie auch als kleine Portion. 2,00 € werden dafir vom Preis abgezogen.
*Bei Umbestellungen erlauben wir uns Ihnen 1,50 € fur den erforderlichen Mehraufwand zu berechnen



DESSERT

Hausgemachte Vanille Creme Brileé
Ananasragout | Sorbet von tropischen Frichten

Hausgemachte Orangen-Milchreisknddel mit Schokoladenkern
Zimt-Zwetschgen | hausgemachtes Vanilleeis

Hausgemachte Eisvariation
mit Eis und Sorbets | Fruchtragout

Hausgemachtes Uberraschungssorbet
aufgegossen mit Chardonnay Sekt [Vegan mdaglich]

Espresso & Vanille
doppelter Espresso | hausgemachtes Vanilleeis

Hausgemachtes Eis / Sorbet
fragen Sie unsere Mitarbeiter nach den aktuellen Sorten

Kaseauswahl
von der Kaserei Baldauf aus Lindau am Bodensee
FeigensenfsoBe | BIO Brot vom Fasanenbrot

*Alle Desserts erhalten Sie auch als kleine Portion. 1,50 € werden dafir vom Preis abgezogen.
*Bei Umbestellungen erlauben wir uns lhnen 1,50 € fur den erforderlichen Mehraufwand zu berechnen.
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