Am Donnerstag, 31. Dezember 2026
verwohnen wir Euch mit einem kostlichen und kreativen 4-Gang-Menu

(die vegetarische Variante befindet sich auf der Ruckseite)

Silvester Menu mit Fisch & Fleisch
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Gesmokter Bachsaibling | Blumenkohlcreme mit Vanillenoten
Gerdstete Haselnusse & Nussbutter
feine Pasta aus dem Parmesanlaib
Truffelsahnesol3e | gehobelter schwarzer Truffel
kKK
Rosa gebratene Scheiben vom Kalbsrucken
Truffeljus | Erbsenpuree | hausgemachte Serviettenknodel
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Schuh's buntes Dessertbuffet \-n_f -
PR:}PERiE:sfMEH Beginn: ab 18.00 Uhr m':[f.ﬂim,
95,-¢ Ende: 23.00 Uhr 45 . ¢

Ab jetzt reservieren - E-Mail: info@schuhs-restaurant.de oder Telefon: 0721 - 40 24 69 19
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RESTAURANT | LOUNGE | C3TERING

Am Donnerstag, 31. Dezember 2026
verwohnen wir Euch mit einem kostlichen und kreativen 4-Gang-Menu

(die Fisch & Fleisch Variante befindet sich auf der Ruckseite)

Vegetarisches Silvester Menu
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Gebratene Steinpilze | Blumenkohlcreme mit Vanillenoten

Gerdstete Haselnlsse & Nussbutter
EK

Feine Pasta aus dem Parmesanlaib

Truffelsahnesol3e | gehobelter schwarzer Truffel
*k%
Gebackener hausgemachter Kartoffelstrudel
Truffelschaum | Erbsenpuree
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Schuh’s buntes Dessertbuffet
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Ab jetzt reservieren - E-Mail: info@schuhs-restaurant.de oder Telefon: 0721 - 40 24 69 19




