Herzlich willkommen!

Wir freuen uns darauf, Sie mit leckeren regionalen und saisonalen

Handmade- Gerichten verwohnen zu diirfen. In unserem Haus wird alles frisch zubereitet, daher hoffen wir auf Ihr
Verstandnis, sollte es mal etwas langer dauern.

Mochten Sie unsere Speisenkarte mit Allergen-Kennzeichnung?

Kein Problem, sprechen Sie einfach unsere Mitarbeiter im Service an. Auch kdnnen Sie lhre Fragen an unsere Mitarbeiter

stellen.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit und ein paar entspannte und gemiitliche Stunden in unserem Restaurant. All
unsere Gerichte erhalten Sie auch zum Mitnehmen.

GenieRen Sie doch auch ,Schuh “s“ als Catering zu Hause oder in der Firma.

Alexander & Sarah & das gesamte Team



UNSERE ALKOHOLFREIE APERITiF EMPFEHLUNG

iNFINIiTEA [2,6,12]
Sekt aus Chardonnay und Rooibos (< 0,5 %)

TRAUBENSECCO
Andreas Mannle, (< 0,0 %)

RED MOON SPARKLING
alkoholfreier Apfelcidre (< 0,0 %)

SAN LiMELLO [2, 4, 13]
Dr. Jaglas alkoholfreies Limonen Elixier | Tonic Water (< 0,0 %)

HERBER HiBiSKUS [2, 13]
Dr. Jaglas alkoholfreies Hibiskus Elixier | Tonic Water (< 0,0 %)

WiLD’S APEROL [13]
alkoholfreier Aperol | Tonic Water (< 0,0 %)

GiN TONiC ROYAL [2, 13]
alkoholfreier Gin | Cassissirup | Tonic Water (< 0,0 %)
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UNSERE APERITiF EMPFEHLUNG

SCHUH’S CHARDONNAY SEKT*

SCHUH’S ROSE SEKT*

CHAMPAGNER LOUiS ROEDERER, COLLECTiON N° 244*
CHAMPAGNER LOUiS ROEDERER, ROSE 2017*

PiCON*
Orangenlikdr mit Pils aufgegossen

LILLET WiLD BERRY™ [6,9,13]
Beerenlikor | Schweppes Wild Berry

APEROL SPRIiZZ* [6,9, 13]
Aperol | Sekt | Soda

LIMONCELLO SPRiZZ* [13]
Limoncello | Sekt |Soda | Minze

MiDSUMMER™ [13]
Mandarinengin | Sekt | Tonic Water
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SCHUH’S MENU

Tatar vom hausgebeizten Lachs
hausgemachtes Gurkensorbet | Passionsfruchtkavier

und / oder

Pikant-fruchtige Thailandische Briihe vom Freiladhuhn
Kokosnussmilch

Hausgemachtes Sorbet | Chardonnay-Sekt

Rosa gebratenes Rumpsteak
roter Chimichurri-Dip | Ofenzucchini | gebackene Kartoffelecken

* k%

Hausgemachter Aperol-Tiramisu
mit Orange

Ab 20 Uhr servieren wir lhnen das Schuh’s Meni nur noch als 3 Gang-Menii

3.Gang 55,00 €

(Vorspeise oder Suppe, Hauptgang, Dessert)
4. Gang 61,00 €
(Vorspeise oder Suppe, Sorbet, Hauptgang, Dessert)

5. Gang 73,00 €
(Vorspeise, Suppe, Sorbet, Hauptgang, Dessert)

Weinreise 18,00 €
(0,1 1 Glas zur Vorspeise, Hauptgang und Dessert)
alkoholfreie Weinreise 18,00 €




SUPPEN & VORSPEISEN

Pikant-Fruchtige Thailandische Briihe 12,00 €
vom Freilandhuhn | Kokosnussmilch

Carpaccio vom Weiderind 18,50 €
hausgemachtes Basilikumpesto | gehobelter Parmesan | marinierter Blattsalat | alter Balsamico | gebackenes Kartoffelstroh

Tatar vom hausgebeizten Lachs 18,00 €
hausgemachtes Gurkensorbet | Passionsfruchtkavier

Hausgemachte gebackene Gemiise-Friihlingsrollen mit Glasnudeln 15,00 €
asiatischer Gurkensalat mit Limette- Chili- Ingwer-Vinaigrette | Erdnussdip

Marinierter bunter Blattsalat 7,90 €
Sprossen | Saaten & Niisschen | alter Balsamico | gebackenes Kartoffelstroh [Vegan moglich]

Zu unseren Vorspeisen servieren wir einen Brotkorb von der Backerei BIO Fasanenbrot

Ihnen hat das Brot von der Backerei BIO Fasanenbrot feingeschmeckt und méchten mehr...
Brot Nachservice 3,00 €

Unsere Vorspeisen servieren wir Ihnen auf Wunsch auch in kleiner Portion. Sie sparen dabei 1,50 €.



PASTA & VEGETARISCH & VEGAN

" Hausgemachte Ravioli mit Steinpilzen und Frischkase gefillt
auf Buttererbsen | feine SahnesoRe

Feine Pasta mit Avocado-Spinat

gerostete Cashewkerne

" Gebackener Blauschimmelkase
Risotto mit roter Beete | karamellisierte Walnisse

FiSCH

Gegrillte Filets von der Dorade Royal
Rahmspinat | hausgemachte Kartoffeltaler

Gebackene Fischhappen vom Kabeljau
roter Chimichurri-Dip | gebackene Kartoffelecken

Unsere Hauptspeisen servieren wir Ihnen auf Wunsch auch in kleiner Portion. Sie sparen dabei 2,00 €.
Bei Umbestellungen erlauben wir uns, einen Aufpreis von 1,50 € zu berechnen.
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FLEISCH

Rosa gebratenes Rumpsteak 34,00 €
roter Chimichurri-Dip | Ofenzucchini | gebackene Kartoffelecken

Gebackenes Lammschnitzel 32,00 €
Rosmarinjus | Bohnengemiise | Rosmarinkartoffeln

Gegrillte Maishahnchenbrust 31,00 €
Pikant-Fruchtige KokosnusssolRe | gebratene Mie-Nudeln | hausgemachte Friihlingsrollen

Kotelett vom Duroc Schwein 32,00 €
Truffeljus | glasierte Gemisestreifen | hausgemachte Spatzle

Gebackenes Schnitzel vom Siiddeutschen Landschwein 19,00 €
Dazu:
Pommes Frites 5,50 €
SiRkartoffel Pommes Frites 6,00 €
Gebackene Kartoffelecken 6,00 €
Rosmarinkartoffeln 5,50 €

Unsere Hauptspeisen servieren wir lhnen auf Wunsch auch in kleiner Portion. Sie sparen dabei 2,00 €.
Bei Umbestellungen erlauben wir uns, einen Aufpreis von 1,50 € zu berechnen.



DESSERT

Hausgemachtes Kasesahne-Tortchen im Glas
Passionsfruchtsorbet | Passionsfruchtperlen

Hausgemachtes Tiramisu vom Aperol und Orange

Schuh’s hausgemachte Eis & Sorbetvariation
mit hausgemachtem Fruchtragout

Espresso & Vanille
hausgemachtes Vanilleeis | doppelter Espresso | Schlagsahne

Sorbet & Sekt
hausgemachtes Uberraschungssorbet | mit Chardonnay Sekt aufgegossen

Schuh’s hausgemachtes Eis & Sorbet pro Kugel
fragen Sie unsere Mitarbeiter nach den aktuellen Eissorten

Unsere Desserts servieren wir lhnen auf Wunsch auch in kleiner Portion. Sie sparen dabei 1,50 €.
Bei Umbestellungen erlauben wir uns, einen Aufpreis von 1,50 € zu berechnen.
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