cebolis

RESTAURANT | LSUNGE | C2TERING

MENuUVORSCHLaGE

*Jedes MenU bereiten wir Ihnen ab 8 Personen zu
*Buffetauswahl bereiten wir Ihnen ab 15 Personen zu
*Fingerfoodauswahl bereiten wir lhnen ab 12 Persodnen zu

Festlichkeiten in unserem Haus
- Restaurant bis zu 38 Personen
- Lounge bis zu 30 Personen
- Terrasse bis zu 110 Personen
- Feiern im ganzen Haus (Restaurant + Lounge) bis zu 68 Personen
- Sie mochten zu Hause, in der Firma oder anderswo feiern???
Kein Problem, auch im Catering verfligen wir tber viel Erfahrung von 15 Personen bis 350 Personen

Sprechen Sie uns an:

Gerne stellen wir mit Ihnen zusammen, in einem persodnlichen Gespréch, Ihre perfekte Festlichkeit
zusammen. Wir mochten auf alle Wiinsche, Vorstellungen und Anspriiche individuell eingehen. Auch
mochten wir an Ihre Lieben denken, die an Allergien und Unvertraglichkeiten leiden. Bitte bedenken Sie,
dass manche Dinge je nach Jahreszeit einfach nicht umsetzbar fiir uns sind, da wir mit frischen, Saisonalen
und Regionalen Produkten arbeiten. Die Angegebenen Brutto-Preise konnen leicht variieren!

Bitte vereinbaren Sie einen Termin fiir Ihre Absprache mit uns.

Sie kimmern sich um lhre Gaste, wir uns um den Rest.

Alex und Sarah Schuh &Team

Schuh’s Restaurant | Lounge | Catering
Schuh GmbH | Siemensstr. 1 | 76344 Eggenstein | FON:0721 4024 6919 | E-Mail: info@schuhs-restaurant.de



Klassiker-Meniv 1

Amuse bouche

3,50

* % %

Scheiben von der kaltgeraucherten Entenbrust mit Feigensenfsole
und mariniertem Blattsalat

16,00

k k%

Rosa gebratenes Rinderfilet an Rotweinsolie,

glasiertem Buttergemise im Glas

und hausgemachte Spatzle

36,00

%k %k

Hausgemachtes WeiRes Vahlrona Schokoladenmousse im Zartbitterschokoladennetz,
Weillherbstzwetschgen und hausgemachtem Cassissorbet

11,50

62,00 €

Klassiker-Meniv 2

Amuse bouche

3,50

%k %k

Hausgemachtes Gefliigelleberparfait mit Traminergelee, Karamellisierten Apfelspalten,
an marinierten Blattsalaten mit altem Balsamico

17,50

k k%

Essenz vom Perlhuhn

mit hausgemachten Waldpilzmaultaschen

11,50

k k%

Gegrilltes Zanderfilet an Safranschaum

auf Vanillekarottenpiiree

21,00

%k %k %k

Hausgemachtes Brombeersorbet

mit Schuh’s Restaurant Sekt aufgegossen

5,50

kK 3k

Rosa gebratenes Kalbsriickensteak an Spatburgundersofie,
Rahmkohlrabigemiise und hausgemachte Serviettenknddel
32,00

* k%

Hausgemachtes Walnussparfait mit Schokoladenkuchen,
eingekochten Zwetschgen und weihnachtlichem Zwetschgen-Rum-Eis
13,00

97,00

Sie Suchen dass besondere zu lhrem Meni?

Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht

Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu lhrem Menlpreis servieren wir lhnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Klassiker-Meniv 3

Amuse bouche

3,50

* % %

Hauchdiinn geschnittenes Carpaccio vom Weiderind

Mit Pesto gehobeltem Parmesan und marinierten bunten Blattsalaten
14,50

* % %

Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Maultaschen

8,50

k k%

gegrilltes Zanderfilet an RieslingsoRe,

Rahmsauerkraut und hausgemachten Kartoffelblinis

28,00

%k %k

Creme Brileé aus Rosenwasser mit Aprikosenkompott und hausgemachtes Karamell-Walnusseis
11,50

61,00

Klassiker-Meniv 4

Amuse bouche

3,50

%k %k

Hauchdiinn geschnittenes Carpaccio vom Weiderind

Mit hausgemachtem Basilikum-Pesto, gehobeltem Parmesan und mariniertem Blattsalat
14,50

k k%

Ochsenschwanzessenz

mit hausgemachten Krdutermaultaschen

9,50

%k %k %k

Hausgemachtes Sorbet

Aufgegossen mit schuhs hotel & restaurant Sekt

5,50

%k %k %k

Gebratene Schwabisch- Hallische Schweinefiletmedaillons an WaldpilzrahmsolRe
Glasierten Brokkoliréschen und hausgemachten Eierspatzle
27,00

* k%

Hausgemachtes Sauerrahmeis

Mit heiRem Kirschragout

6,50

61,00

Sie Suchen dass besondere zu Ihrem Men(i? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu lhrem Men(ipreis servieren wir Ihnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Klassiker- Meniv 5

Karotten-Ingwersuppe mit gebackenen Gambas im Kartoffelstroh

9,50

* % %

Geschmorte Kalbsbackle an Rotweinsol3e, Speckbohnen und hausgemachten Spatzle
28,00

k k%

Hausgemachtes Limonenmousse an Ananasragout und Minzeis

10,50

43,00

Geniefler- Menii 1

Amuse bouche

3,50

%k %k

Im Sesammantel gebackener Ziegenfrischkdse auf Mangoconfit,

Granatapfelsorbet und marinierter Krautersalat an altem Balsamico

15,50

%k %k

Erdnusssuppe mit Kokosnussmilch und Chili mit gebackenen hausgemachten Koriandersackchen
10,50

k k%

Gegrilltes Zanderfilet auf Waldpilzrisotto

20,00

%k %k %k

Rosa gebratenes Kalbsriickensteak im Ciabatta-Mantel an Krduterjus, Ratatouille und Rosmarinkartoffeln
31,00

%k %k %k

Schuhs kleine Dessertvariation

11,50

87,00

Sie Suchen dass besondere zu Ihrem Men(i? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu Ihrem Menlipreis servieren wir lhnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Gendiefler- Mendi 2

Amuse Bouche

3,50

* % %

Hausgemachte Gansestopfleber-Terrine

mit Gewlrztraminer—Gelee, schwarzen Nissen und Blattsalat an altem Balsamico
19,00

* % %

Gegrillte Jakobsmuscheln an Kurstentierschaum uns Safranrisotto

19,00

%k 3k k

Hausgemachtes Mangosorbet mit Sekt aufgegossen

5,50

%k %k k

Rosa gebratenes Rinderfiletsteak an Cognac-PfeffersoRe, mit Buttererbsen und Butternudeln
36,00

kK 3k

Lauwarmer Schokoladen-Walnusskuchen an Waldhonigeis und Beerenragout
11,50

89,50

Geniefler- Menii 3

Amuse bouche

3,50

k k%

Stippchen vom Krustentier mit Zitronengras

11,50

%k %k %k

Gebackenes Knusper Sackchen mit Hummer gefillt auf sautiertem Streifengemiise
17,00

%k %k %k

Hausgemachtes Passionsfruchtsorbet mit Sekt aufgegossen

5,50

k k%

Rosa gebratenes Rinderfiletsteak an Rosmarinjus,
Zucchini-Tomaten-Gratin mit Ziegenfrischkdse und Basilikumrisotto
34,00

* k%

Zartbitter Schokoladenmousse an Bananeneis und Schokoladenkiichlein
11,50

78,00

Sie Suchen dass besondere zu lhrem Men(? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu lhrem Men(ipreis servieren wir Ihnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Vegi-Meniv 1

Amuse bouche

3,50

* % %

Marinierter Blattsalat mit Cranberrys und karamellisierten Mandelstiften
an altem Balsamico

9,00

* % %

Getriffelte Kartoffelcremesuppe

10,50

k k%

Hausgemachter Kartoffel-Knusper-Strudel

an WeiBer TriiffelsoRe, frisch gehobeltem Triffel und Lauchgemiise
23,00

%k %k

Vanille Cremé Br(ileé mit eingekochten Zwetschgen

und hausgemachtem Pralineneis

10,50

51,50 €

Vegi-Menii 2

Amuse bouche

3,50

k k%

Rote Beete Carpaccio mit gebrannten Mandelsplittern an Gartenkrdutersalat mit Krdutervinaigrette
13,50

k k%

Brunnenkressesuppe mit Ricotta-Sdckchen

10,50

%k %k %k

Hausgemachte Kartoffel-Ziegenfrischkadse-Blinis an weiller Balsamicosol3e

auf Kirschtomatenragout und gerdstete Pinienkerne

20,00

%k %k %k

Hausgemachter Ofenschlupfer mit Kirschen an Vanille-HonigsoRe und Rosenbliiteneis
10,50

53,00

Vegi-Meniv 3

Rote Beete-Suppe mit Ahornsirup und gebrannte Mandeln

9,50

kK 3k

hausgemachte Kartoffelwaffel an Waldpilzrahm und glasiertem Romanesco

21,00

kK 3k

Gebackene Apfelkiichlein im Zucker-Zimtmantel und hausgemachtem Schokoladensorbet
11,50

39,00

Sie Suchen dass besondere zu lhrem Men(? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu lhrem Men(ipreis servieren wir Ihnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Leicihtes Meniv 1

Amuse bouche

3,50

* % %

Rosa gebratene Kalbsriickenscheiben an ThunfischsofRe mit Kapern an Gartensalat mit altem Balsamico
15,00

* % %

Gegrillte Dorade Royal-Filets an Rieslingsof3e auf Rahmspinat, Rotwein-Zwiebel-Marmelade und gebratene
Rosmarinkartoffeln

27,00

%k %k k

Vanille Panna Cotta im Glas serviert an Ananasragout und hausgemachtem Rosmarin-Honigeis

10,50

51,00

Lecehtes Meniv 2

Rinderkraftbriihe mit hausgemachten Krautermaultaschen
9,50

%k %k k

Gebratene Poulardenbrust mit Tomate und Mozzarella gefiillt an WeiRer Balsamicosol3e,
Zucchinigemiise und hausgemachten Schupfnudeln

26,00

kK k

Duo vom Schokoladenmousse an Rotweinkirschen

10,50

41,00

Leichtes Menii 3

Amuse bouche

3,50

%k %k %k

Tomatenmousse an mariniertem Tomatensalat an
hausgemachtem Basilikumeis und marinierten Krautersalat
12,50

* k%

Gebratene Poulardenkeule an Balsamicojus, gegrilltem mediterranem Gem{se
und hausgemachten Schupfnudeln

25,00

kK 3k

Hausgemachtes Mascarponeparfait und Rotweinkirschen
10,50

46,50 €

Sie Suchen dass besondere zu lhrem Men(? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu lhrem Men(ipreis servieren wir Ihnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Reglonalesy Menii 1

Amuse bouche

3,50

* % %

Scheiben von kalt gerducherter Entenbrust an FeigensenfsolRe und mariniertem Gartenkrautersalat
15,00

* % %

Stppchen vom Weinbergschnittlauch mit hausgemachten Forellenkl6Bchen

9,50

k k%

Rosa gebratenes Rinderfiletsteak an RotweinsoRRe, geschmortem Paprikagemiise und Pommes Dauphin
34,00

%k %k

Hausgemachte Topfenknodel auf Erdbeer-Minzsalat und hausgemachtem Erdbeersorbet

11,50

68,50

Eunfoci lecker Meniv 1

Amuse bouche

3,50

%k %k %k

Tomatenessenz mit hausgemachten Ricotta-Basilikum-Maultaschen

10,50

k k%

Geschmorter Burgunderbraten an BurgundersoRe, glasierter Gemiseauswahl und Butternudeln
25,00

k k%

Gebackene Vanille Griel3-Schnitte an Mangoconfit und hausgemachtem Pistazieneis
10,50

45,00 €

Sie Suchen dass besondere zu Ihrem Men(i? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu Ihrem Menlipreis servieren wir lhnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Herbst / Winter-Menir 1

Amuse bouche

3,50

* % %

Marinierter Feldsalat an ausgelassenem Speck und Croutons mit altem Balsamico
10,50

* % %

Gebratene Schwabisch-Hallische Schweinefiletmedaillons an Krauterrahmsolie,
glasierter Gemiseauswahl und Kartoffelgratin

27,00

k k%

Vanille Creme Brilleé an Thymian-Apfelkompott und hausgemachtes Waldhonigeis
10,50

46,50 €

Herbst/ Winter-Menii 2

Marinierter Feldsalat mit ausgelassenem Speck

und Croutons an altem Balsamico

10,50

k k%

Geschmortes Ragout vom Hardtwald Reh an Preiselbeerrahmsolie,
karamellisierten Rotkraut und hausgemachten Spatzle
26,00

k k%

Cremé Brialeé mit eingekochten WeiRherbst-Zwetschgen
und hausgemachtem Pralineneis

10,50

43,00 €

Herbst / Winter-Menir 3

Amuse bouche

3,50

%k %k %k

Suppe von der karamellisierten Marone

10,50

kK 3k

Gebratenes Schwabisch-Hallisches-Schweinefilet im Speckmantel
mit Dorrobst gefiillt, SpatburgundersoRe, Rahmwirsing und Kartoffelgratin
27,00

* k%

Rum-Rosinen-Parfait an Rotweinkirschen an Mandel-Karamell-Segel
12,00

48,00 €

Sie Suchen dass besondere zu lhrem Men(? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu Ihrem Mendpreis servieren wir lhnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Herbst / Winter-Meniv 4

Amuse bouche

3,50

kK 3k

Suppe vom Hokkaido-Kiirbis

an steirischem Kiirbiskernol und Kirbiskernen
10,00

%k %k k

Hausgemachtes Sorbet

aufgegossen mit Schuh’s Restaurant Sekt

5,50

%k %k k

Rosa gebratene Entenbrust an karamellisierter Rotweinsol3e,
Rahmwirsing und hausgemachten Spatzle
29,00

kK 3k

Hausgemachtes Schokoladenmousse

mit Rotweinkirschen und Birnensorbet

10,50

53,50 €

Herbst / Winter-Menit 5

Festtagsuppe

(Rinderkraftbriihe mit Eierstich, Fladle und Maultaschen)
9,50

kK k

Wildragout an Preiselbeerrahmsofie

mit glasiertem Marktgemse und hausgemachte Spatzle
26,00

kK k

Duett von der Mousse a Chocolade an Ananassorbet und Ananasragout
10,00

40,50

Sie Suchen dass besondere zu lhrem Men(? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu lhrem Men(ipreis servieren wir Ihnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Zionftiges Menii 1

Amuse bouche

3,50

* % %

Schwammerlsuppe

mit Rahm und Krautern

9,50

k k%

Geschmortes Kalbsrahmgeschnetzeltes

mit Schwammerln und Sauerrahm, an Mandel-Brokkoli und Kartoffelrosti
26,50

%k %k

Gebackene Thymian-Honigschnitte

mit Aprikosenkompott und hausgemachtem Zartbitter-Schokoladeneis
10,00

44,50

Zinftiges Meniv 2

Amuse bouche

3,50

%k %k

Carpaccio vom Semmelknodel

mit sautierten Steinchampignons und Vogerlsalat an Walnussmarinade
15,00

k k%

Filet von der Lachsforelle mit steirischen Kiirbiskernen gebraten,

auf Kohlrabirahmgemise und hausgemachten Erdapfel-Taler

26,00

k k%

Hausgemachtes Amarena-Kirsch-Parfait im Bitter-Schokoladen-Mantel
und eingekochten Zwetschgen

10,50

51,00

Zinftiges Menit 3

Badische Kartoffelsuppe mit Kracherle

7,50

* k%

Mit Semmelknédel gefiillter Schweinebraten an KrauterrahmsoRe,
geschmortem Wurzelgemiuse und hausgemachten Spatzle
23,00

kK 3k

Heille Beerengriitze mit hausgemachtem Vanille-Sauerrahmeis
7,50

33,00

Sie Suchen dass besondere zu lhrem Men0? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu lhrem Men(ipreis servieren wir Ihnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Modernes Meniv 1

Amuse bouche

3,50

k k%

Im Sesammantel gebackener Ziegenfrischkdse auf Mangoconfit und Granatapfelsorbet und Blattsalat
16,50

k k%

Weille Tomatenessenz mit hausgemachten Basilikum-Ricotto-Ravioli

9,50

* % %

Hausgemachtes Passionsfruchtsorbet mit Sekt aufgegossen

5,50

%k %k

Gebratene Poulardenbrust mit Waldpilzen gefiillt, an Triffeljus,
Mandel-Brokkoli und hausgemachte Schupfnudeln

27,00

%k %k

WeiRRes Mousse von der Valrohna-Schokolade im Zartbitter-Schokoladennetz an
Ananascarpaccio mit Balsamicoreduktion und hausgemachtes Ananassorbet
12,00

69,00

Modernes Meniv 2

Amuse bouche

3,50

%k %k %k

SuRkartoffelsuppe mit Kokosnussmilch und Chilifiden mit gebackener Gamba im Kartoffelstrohmantel
10,50

k k%

Birnensorbet mit schuhs hotel & restaurant Sekt aufgegossen

5,50

k k%

Rosa gebratenes Rinderfilet an Rotweinsolle, Speckbohnen und Pommes Dauphin
34,00

kK 3k

Hausgemachtes Amarenakirsch-Parfait und eingekochte Zwetschgen

10,50

59,00 Euro

Sie Suchen dass besondere zu lhrem Men0? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu Ihrem Menlipreis servieren wir lhnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Modernes Menii 3

Triologie vom Lachs mit Limonen-SenfsolRe an feinem Sommerkrautersalat mit altem Balsamico
16,00

k k%

Schaumige Curry- Zitronengrassuppe mit Kokosnussmilch

9,50

k k%

Rosa gebratenes Kalbsriickensteak unter der Krauterkruste an RotweinsoRe,
feinem Sommergemiise, Pommes Dauphin

31,00

k k%

Zweierlei vom hausgemachten Sorbet mit frischen Friichten

7,50

59,00 €

Modernes Meniv 4

StRkartoffelsuppe mit Kokosnussmilch und Chilifaden

9,50

k k%

Gebratenes Schwabisch-Hallisches Schweinekotelette an Krauterjus,

glasierten Gemisestreifen mit Koriander und hausgemachten Schupfnudeln

27,50

k k%

Creme Brileé von der Tonkabohne an Beerenragout und hausgemachtem Lavendeleis
10,50

42,50 €

Sie Suchen dass besondere zu lhrem Men(? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu lhrem Men(ipreis servieren wir Ihnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Buffet ,,um die Welt’

Suppe

Tomatenessenz mit hausgemachten Ricotta-Maultaschen und frischen Krautern (vegetarisch)
* % %

Vorspeisenbuffet

- Shrimps-Cocktail nach Art des Hauses mit Radieschen und jungem Lauch (Fisch)

- Rosa gebratene Roastbeefscheiben an Remouladensofie (Fleisch)

- Hausgemachte Roulade von Zander und Lachs an Pommery-Senf-SoRe (Fisch)

- Mediterraner Sauerrahmkuchen (vegetarisch)

- Gebackene Knusper-Sackchen mit hausgebeizten Lachs gefiillt an Krauterdip(Fisch)

- Hausgemachte Gefligelroulade mit Waldpilzen gefillt an kaltgerihrten Preiselbeeren (Fleisch)
- Mousse von der dreierlei Paprika (vegetarisch)

- Tatar vom hausgebeizten Lachs mit Rahm, auf Kartoffelrosti (Fisch)

- Gebackene Gamba im Kartoffelstroh auf Glasnudelsalat (Fisch)

- Gegrillte mediterrane Gemuseauswahl (vegetarisch)

- Bunte Blattsalate mit 2erlei Dressing

- Reichhaltige Brotauswahl
%k %k k

Hauptgangbuffet
-Poulardenbrust mit Waldpilzen gefillt an weiller BalsamicosolRe, geschmortem
Paprikagemise und Kartoffelgratin

-im Ganzen, rosa gebratener Kalbsriicken an RotweinsoRe, Speckbohnen und
hausgemachten Spatzle

-Gegrillte Filets von der Dorade Royal an RieslingsoRe, Vichy-Karotten und Rosmarinkartoffeln
k k%

Dessertbuffet

Vanille Creme Brileé mit Rotweinkirschen | gebackener Topfenknddel |

Zartbitter Schokoladenmousse | hausgemachtem Cassis-Topfenmousse

75,00 € (ab 35 Personen)

Sie Suchen dass besondere zu Ihrem Men(i? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu Ihrem Menlipreis servieren wir lhnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Buffet ,,...Lanft

Suppe

WeiRburgunder-Cremesuppe mit hausgemachten Lachskl6Bchen (Fisch)
* % %

Vorspeisenbuffet

- Panierte Putenstreifen im Schwarzwaélderschinkenmantel (Fleisch)
- Rosa gebratene Roastbeefscheiben an Remouladensofie (Fleisch)
- Hausgemachte Frihlingsrollen an Sweet ChilisofRe (Vegan)

- Mediterraner Sauerrahmkuchen (vegetarisch)

- Im Speckmantel gebratenes Dérrobst (Fleisch)

- Tortchen von der Raucherforelle mit Apfel und Krdutern (Fisch)

- Gegrillte mediterrane Gemuseauswahl (vegetarisch)

- Bunte Blattsalate mit 2erlei Dressing

- Reichhaltige Brotauswahl
%k %k k

Hauptgangbuffet
Gebratene Schweinerdllchen mit Frischkase gefiillt, KrauterrahmsoRe
Vickykarotten und Kartoffelplatzchen

k k%

Dessertbuffet

Hausgemachtes Tiramisu | Hausgemachtes Joghurt-Limonenmousse im Glas |
Hausgemachter Apfelstrudel an VanillesoRe

55,00 € pro Pers. (ab 15 Personen)

Sie Suchen dass besondere zu Ihrem Men({? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu Ihrem Menlipreis servieren wir lhnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Buffet -mediterront
Suppe

Tomatenessenz mit hausgemachten Ricotta-Maultaschen (Vegetarisch)
* % %

Vorspeisenbuffet

- Im Speckmantel gebratenes Dérrobst

- Rosa gebratene Roastbeefscheiben an Remouladensofie (Fleisch)
- Hausgemachte Hummerroulade

- Hauchdinn geschnittenes Carpaccio vom Weiderind auf Pesto
mit gehobeltem Parmesan und marinierten Blattsalat
- Mediterraner Sauerrahmkuchen (vegetarisch)
- Shrimpscocktail nach Art des Hauses mit jungem Lauch und Radieschen (Fisch)
- Melonenschiffchen mit Parmaschinken (Fleisch)
- Gegrillte mediterrane Gemiseauswahl (vegetarisch)
- Vitello Tonnato- Kalbsriickenscheiben an ThunfischsofRe mit Kapern (Fisch Fleisch)
- Bunte Blattsalate mit 2erlei Dressing
- Reichhaltige Brotauswahl

* %k ¥

Hauptgangbuffet
-Poulardenkeule mit Waldpilzen gefiillt an WeilRer BalsamicosoRe Paprikagemiise und Parmesanrisotto

- Gegrillte Dorade Royal auf gegrilltem Gemiise und Rosmarinkartoffeln
%k %k %k

Dessertbuffet
Hausgemachtes Tiramisu | Hausgemachte Zitronenmascarpone mit Beerenragout |
Hausgemachte Vanille Panna Cotta mit Himbeerspiegel

75,00 € pro Pers. (ab 24 Personen)

Sie Suchen dass besondere zu Threm Men(? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu lhrem Men(ipreis servieren wir Ihnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Buffet - mal etwas exotiscirer

Suppe

Zitronengras-Currysuppe mit kokosnussmilch und Koriander (Vegan)
* % %

Vorspeisenbuffet

- Gebackene Gamba im Kartoffelstroh auf Glasnudelsalat (Fisch)

- Rosa gebratene Roastbeefscheiben an Koriandercreme (Fleisch)

- Hausgemachte Frihlingsrollen an Sweet ChilisofRe (Vegan)

- Mediterraner Sauerrahmkuchen (vegetarisch)

- Im Speckmantel gebratenes Dérrobst (Fleisch)

- Tortchen von der Raucherforelle mit Apfel und Krdutern (Fisch)

- Tomatensalat mit Mozzarella, Heidelbeeren und Koriander (vegetarisch)
- Bunte Blattsalate mit 2erlei Dressing

- Reichhaltige Brotauswahl
%k %k k

Hauptgangbuffet

Puten-Ananas-Curry mit Buntem Gemiise und Butterreis
%k %k k

Dessertbuffet
Hausgemachte Zitronenmascarpone mit Beerenragout | Kokosnuss Panna Cotta | Exotischer Fruchsalat

61,00 € pro Pers. (ab 15 Personen)

Sie Suchen dass besondere zu Ihrem Men(i? Haben Sie schon an eine Dessertvariation oder Dessertbuffet gedacht
Mit einem Aufpreis von 2,00 Euro pro Person zu lhrem Men(ipreis servieren wir Ihnen eine
Dessertvariation oder ein Dessertbuffet



Buffetvorschldge

*Buffet bereiten wir lhnen ab 15 Personen zu
*Fingerfood bereiten wir lhnen ab 12 Personen zu

Buffet ab 15 Personen und 6 Komponenten

Buffetr Suppen

Rinderkraftbriihe mit Fladle

Karotten-Ingwer-Suppe mit Kokosnussmilch
WeiRburgunder-Cremesuppe mit hausgemachten LachskléRchen
Maronensamtsuppe mit Croutons

Zitronengras-Currysuppe mit kokosnussmilch und Koriander
Badisches Kartoffelslippchen mit Kracherle
Schnittlauchsuppe

Getriiffeltes Kartoffelslippchen mit Croutons
Kirbiscremesuppe mit Kiirbiskernen

Tomatenessenz mit hausgemachten Ricotta-Maultaschen
Kalte Gurkensuppe mit Kokosnussmilch und Chili
Tomatencremesuppe mit Knoblauchcroutons

Barlauchcremesuppe

6,50 €/pro Pers.
6,00 €/pro Pers.
6,50 €/pro Pers.
7,00 €/pro Pers.
7,50 €/pro. Pers.
5,50 €/pro. Pers.
6,00 €/ pro. Pers
8,50 €/pro Pers.
6,50 €/pro Pers.
6,50 €/pro Pers.
6,00 €/pro Pers.
6,50 €/pro Pers.

6,00 €/pro Pers.



Buffet Vorspeisen

Hausgemachte Fischsoufflet mit Krauterdip

Konigin-Pastete mit Kalbsrahmragout gefllt

Panierte Putenstreifen im Schwarzwalderschinkenmantel
Hausgemachte Friihlingsrollen an Sweet ChilisoRe
Gebackene Kase-Knusper-Sackchen

Gebackene Fischfiletstreifen mit hausgemachtem Kartoffelsalat
Hausgemachte Tafelspitzterrine mit gelben Linsen
Hausgemachte Gefliigelroulade an CumberlandsoRe

Im Speckmantel gebratenes Dorrobst

Hausgemachte Entencrustini an kaltgerihrten Preiselbeeren
Hausgemachte Hummerroulade

Hauchdiinn geschnittenes Carpaccio vom Weiderind auf Pesto
+ gehobeltem Parmesan und marinierten Blattsalat

Hausgemachter Reh-Kartoffelstrudel

Shrimpscocktail nach Art des Hauses mit jungem Lauch und Radieschen
Gebackenes Knuspersackchen mit hausgebeizten Lachs gefiillt
Gegrilltes mediterranes Gemiise

Carpaccio vom gekochten Tafelspitz mit Radieschen und Lauch
Mediterraner Sauerrahmkuchen mit Gemiise

Melonenschiffchen mit Parmaschinken

4,00 €/pro pers.
6,00 €/pro Pers.
550 €/pro Pers

4,50 €/pro Pers.
4,80 €/pro Pers.
5,50 €/pro Pers.
4,20 €/ pro Pers.
4,80 €/pro Pers.
3,20 €/pro Pers.
4,40 €/pro Pers.
6,50 €/pro Pers.

7,50 € / pro Pers.
4,50 €/pro Pers.

6,00€/pro Pers

5,50 €/pro Pers.
4,80 €/pro Pers.
3,30 €/pro Pers.
3,90 €/pro Pers.
3,50 €/pro Pers.

3,50 €/pro Pers.

Hausgemachtes Gefligellebermousse mit karamellisierten WeiRweinapfelspalten 5,50 €/pro Pers.

Tortchen von der Raucherforelle mit Apfel und Krautern

Hausgemachter Strudel von Blut-und Leberwurst

Terrine vom gekochten Tafelspitz in Meerrettichmantel mit Gemisewdrfeln

Woirziger lauwarmer Kasekuchen
Hausgemachte Pastete vom Hardtwald Reh mit Preiselbeeren

Rosa gebratene Roastbeefscheiben an RemouladensoRe

4,00 €/pro Pers
4,50 €/pro Pers.
3,50 €/pro Pers.
3,30 €/pro Pers.
5,70 €/pro Pers.

4,50 €/pro Pers.



Buffet Vorspeisen

Hausgemachte Roulade von Zander und Lachs an Pommery-Senf-Sole

Mousse von der dreierlei Paprika

Tatar vom hausgebeizten Lachs mit Rahm, auf Kartoffelrosti

Pollo Tonnato- Putenbrustscheiben an Thunfischsole mit Kapern

Vitello Tonnato- Kalbsriickenscheiben an ThunfischsoBe mit Kapern

Frischkadsepralinen im Pumpernickelmantel

Hausgemachte Crepe-Roulade mit Waldpilzen gefiillt
Hausgemachter Zwiebelkuchen

Panierte Tafelspitzwirfel an kaltgeriihrten Preiselbeeren
Gebackene Gamba im Kartoffelstroh auf Glasnudelsalat
Bunte Blattsalate mit 2erlei Dressing

Reichhaltige Brotauswahl

Terrine vom geschmorten Schweinebackle im Gelee
Wildkrauter Blinis mit Ziegenfrischkdse und Birnenkompott
Tomaten-WeiBwein-Sud mit Muscheln und Gemusestreifen
Bruschetta mit Tomate, Aubergine und Avocadocreme
Hausgemachte Croissonts mit Kase und Speck gefullt
Tomaten-Mozzarella-Spiel3

Kirschtomaten mit Blffelmozzarella und Basilikum
Hausgemachtes Kdsegeback

Salat mit Schafskase, Paprika und Oliven im Glas
Meeresfriichte Tortchen

Gebackene Kasekrokette

Bayrischer Obazder

Hausgemachte Rehpastete mit Dérrobst

4,70 €/pro Pers.
3,90 €/pro Pers.
5,20 €/pro Pers.
4,50 €/pro Pers.
5,30 €/pro Pers.
3,80 €/pro Pers.
4,30 €/pro Pers.
3,90€/pro Pers.
4,50 €/pro Pers.
5,20 €/pro Pers.
4,20 €/pro Pers.
3,20 €/pro Pers.
4,20 €/pro Pers.
4,30 €/pro Pers.
6,00 €/pro Pers.
4,70 €pro Pers.

3,90 €/pro Pers.
3,90 €/pro Pers.
4,70 €/pro Pers.
4,00 €/pro Pers.
4,00 €/pro Pers.
4,90 €/pro Pers.
4,00 €/pro Pers.
3,50 €/pro Pers.

5,90 €/pro Pers.



Buffet Vorspeisen

Gebackene Ziegenfrischkdseballchen mit getr. Tomaten
Cous-Coussalat mit Rosinen, Paprika, Granatapfel und Koriander
Tofu-Teriyaki im Sesammantel

Mini Frikadellen auf Kartoffelsalat

Kichererbsenballchen auf Krauter-Korianderdip

Buffet Hauptgong

Geschmorter Rinderbraten an Spatburgundersolie,
hausgemachten Spatzle und Gemiiseauswahl

Gebratene Schweinerolichen mit Frischkase gefillt, Krdauterrahmsolle
Vickykarotten und Kartoffelplatzchen

Geschnetzeltes vom Schweinefilet an Dijon-SenfsoRe,
Speckbohnen Und Butternudeln

Puten-Ananas-Curry mit Buntem Gemise und Butterreis

Schweinefiletmedaillons an Krauterkruste, Krauterrahmsofie,
glasierten Gemuse und Kartoffelgratin

Geschmortes Kalbsrahmgeschnetzeltes an Rahmwirsing und
Hausgemachten Sauerrahmnudeln

Geschmortes Wildragout an Preiselbeerrahmsofe, Rotkohl und
Hausgemachten Serviettenknddeln

Poulardenkeule mit Waldpilzen gefiillt an WeilRer BalsamicosoRe
Paprikagemiise und Parmesanrisotto

Gebratenes Zanderfilet an RieslingsoRe, Korianderrahmsauerkraut und
Hausgemachte Schupfnudeln

Gegrilltes Lachssteak an RieslingsoRe, Lauchgemiise und Butternudeln
Gegrillte Dorade Royal auf gegrilltem Gemiise und Rosmarinkartoffeln
Hausgemachte Rahmwirsingballchen mit TriiffelsoRe

Hausgemachte Semmelknédel an Waldpilzen & la creme

Geschmorte Lammhaxe mit Bohnen und Kartoffelgratin

4,50 €/pro Pers.
3,90 €/pro Pers.
3,20 €/pro Pers.
3,20 €/pro Pers.

3,20 €/pro Pers.

21,00 €/pro Pers

20,00 €/pro Pers

23,00 €/pro Pers.

20,00 €/pro Pers.

25,00 €/pro Pers

25,00 €/pro Pers.

26,00 €/pro Pers.

24,00 €/pro Pers

27,00 €/pro Pers.

24,50 €/pro Pers.
23,00 €/pro Pers.
23,90 €/pro Pers.
19,50 €/pro Pers.

23,90 €/pro Pers.



Buffetr Hauptgang

im Ganzen, rosa gebratener Kalbsriicken an Rotweinsol3e,
Speckbohnen und hausgemachten Spatzle

Buffet Dessert

Hausgemachte Caramellcreme

Hausgemachtes Schmandtértchen mit Zwetschgen
Hausgemachtes Tiramisu

Hausgemachtes Joghurt-Limonenmousse im Glas
Hausgemachter Schokoladenpudding mit Birnenspalten
Hausgemachter Schokoladen-Walnusskuchen mit Feigenkompott
Karamellisierter Topfencrepe mit Ananasragout
Mandel-Quitten Tértchen

Vanille Panna Cotta

Kokosnuss Panna Cotta

Terrine von 3erlei Schokolade mit Rotweinkirschen
Hausgemachtes Topfenmousse

Hausgemachte Zitronenmascarpone mit Beerenragout
Hausgemachtes GrieRflammeri

Hausgemachtes Birnenmousse

Hausgemachter Topfenstrudel an Vanillesofe
Hausgemachter Apfelstrudel an VanillesoRe
Hausgemachter Ofenschlupf mit Kirschen an Sauerrahm-Vanillesol3e
Badisches Kirschwasserparfait an Rotweinkirschen
Weilles und braunes Schokoladenmousse im Glas
Vanille Creme Brileé

Fruchtsalat

Hausgemachte Vanille Panna Cotta mit Himbeerspiegel

Gebackene GrieBknodel

30,50 €/pro. Pers.

4,20 €/pro Pers.
3,90 €/pro Pers.
4,90 €/pro Pers.
4,50 €/pro Pers.
4,50 €/pro Pers

5,50 €/pro Pers.
4,50 €/pro Pers.
4,80 €/pro Pers.
4,50 €/pro Pers.
4,50 €/pro Pers.
4,80 €/pro Pers.
4,50 €/pro Pers.
4,90 €/pro Pers.
4,60 €/pro Pers.
4,50 €/pro Pers.
5,50 €/pro Pers.
5,50 €/pro Pers.
4,90 €/pro Pers.
4,90 €/pro Pers.
4,90 €/pro Pers.
4,50 €/ pro Pers.
4,50 €/pro Pers.
4,70 €/pro Pers.

3,90 €/pro Pers.



